ZUTATEN

500¢g gewiirfelter
Kiirbis

500¢ gewiirfelte
festkochende
Kartoffeln

200¢g Maiskorner
400¢g geschilte
Tomaten

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
% | Briihe

2E1 Ol

Salz und Pfeffer,
1 feingewiirfelte

Peperoncini

1 Tl Paprika Gewiirz

TOPF

1. Zwiebel, Knoblauch und Peperoncini im heissen
OL glasig anschmoren.

2. Kartoffeln dazugeben und etwa 5 Minuten mit
schmoren.

3. Kiirbis, Tomaten und Mais dazugeben und mit der
Briihe aufgiessen.

4. Mit Salz und Pfeffer und Paprika Gewiirz
abschmecken.

5. Zugedeckt nun bei kleiner Hitze etwas 15 Minuten
kocheln lassen.

6. Guten Appetit!



